
 
 
 
 

                Vooraf- en/of tijdens het eten:

    
 
Broodplank Kleijn Speijck met kruidenboter en tapenade      4.50

 
Voorgerechten: 

  
Wildbouillon met een brunoise van paddenstoelen, 
geserveerd met een kroketje van zwezerik en truffel                   8.50

    
Fazanten paté met huisgemaakte bosvruchten 
compote met zacht gegaarde ui                    6.50

 
Hoofdgerechten: 

 
Hazenpeper met puree, verse rode kool en een stoofpeer.  
Deze klassieker mocht niet ontbreken op onze kaart              16.50

    
Hertenbiefstuk voor de liefhebber met een jus  
van morilles en truffel                            24.50

 
 
Nagerechten: 

 
Wintercoupe chocolade-ijs, pecannoten, karamel-ijs en 
vanille-ijs met hazelnootkrokant, karamelsaus en slagroom        5.50


