A la Carte

Brasserie Kleijn Speijck is een no-nonsense brasserie waarbij
gastvrijheid, vriendelijkheid en aandacht hoog in het vaandel
staan.
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Broodplank Kleijn Speijck meft kruidenboter en tapenade 4.50
Voorgerechten
Rundercarpaccio 11.-

Met truffelmayonaise af gegarneerd met pijnboompitjes
en oude kaas

Toast gerookte zalm 12,50
Met een creme fraiche bieslooksaus
Gamba'’s Piri Piri 11,50

Gepelde gamba'’s gebakken in olijffolie met knoflook
en rode peper
Trio Crostinni’s 9.50

Crostinni’s met geitenkaas, walnoten, rauwe ham met
gemarineerde peer en gerookte paling met komkommer



Hoofdgerechten

Chef's keuze 19,50

Een wisselend gerecht. Onze keuken werkt met
dagverse producten en verrast U graag!

Catch of the day! Dagprijs €.......

We koken graag met de seizoenen mee.
Vraag ons restaurant team!

Tournedos van ossenhaas 27.50

Met een stroganoff-, champignon- of pepersaus

Eendenborst 21.-

Op traditionele wijze met sinaasappel- saliesaus

Kabeljauw 21.50
Kabeljauw besprenkeld met tomaatijes, basilicum en
gegratineerd met Parmezaan

Desserts

Tarte Tartin 6,50

Huisgemaakte warme appeltaart met een bol vanille-is,
slagroom en karamel saus

Tiramisu 6.50
Met bolletje pecan-karamelijs

Black Pearl 6.50

Extra bitter chocolade-ijs met stukjes brownie
en chocoladesaus

Kaasplateau 9,50

Samenstelling van diverse binnen- en buitenlandse
kazen met notenbrood



